Ziemniaczana tarta z biata kietbasag

Przygotowanie

Ziemniaki ugotowac w osolonej wodzie,
ostudzi¢ i pokroi¢ na kawatki. Cebule obrag,
pokroi¢ w pidrka i zeszkli¢ na masle (tyzke
masta zostawi¢ do posmarowania formy).
Kietbase obrac, pokroi¢ w kawatki.
Przygotowac sos: Smietane wymieszac z
roztrzepanymi z6ttkami i startym serem.
Doprawi¢ sola, pieprzem, rozgniecionym
czosnkiem i gatkg muszkatotowa.
Zaroodporne naczynie wysmarowac
pozostatym mastem, posypac butka tarta.

Utozy¢ po kolei: ziemniaki, cebule i kietbase.

Pola¢ sosem i piec okoto 40 minut w
temperaturze 180 - 200 stopni.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 20min , Czas
gotowania: 40min

Catkowity czas: 1g Omin, Porcja: 2

0 Kalorii ,0 g Cukréw ,0 g Ttuszczy ,0 g
Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/ziemniaczana-tarta-
z-biala-kielbasa

Skiadniki

1 kg ziemniakow

o 50 dkg biatej kietbasy
e 2 cebule czerwone

e 2 cebule biale

e 20 dkg z6itego seru w kawatku
e 200 ml $mietany

e 0,5 kostki masta

o 2 z6ttka

e 3 zgbki czosnku

e 0l

e pieprz

o gatka muszkatotowa
e butka tarta

Kategorie

Zwykty dzien, Polska, Catoroczne, Tansze,
Produkty mleczne i jaja, Klasyka, Dzieci do lat
5, Chudy student , Rodzina, Dania gtéwne
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