Sorbet cytrynowy z winem

Przygotowanie

Cytryny i pomarancze sparzyc, zetrzeé na
tarce skoérke, wycisnagé sok. Do rondelka wla¢
wodeg, wymieszaé z cukrem pudrem i sokiem
oraz skorkg z cytryny. Zagotowaé, zmniejszy¢
ptomien ognia i gotowac jeszcze okoto 5
minut, schtodzi¢. Przygotowany sos potgczy¢
z winem musujacym, przetozy¢ do miski.
Szczelnie przykryc folig i wstawi¢ na 4 - 5
godzin do zamrazalnika. W czasie
zamrazania sorbetu wyjmowac miske z
zamrazalnika co okoto pét godziny i doktadnie
catg mase zamieszac.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 25min , Czas
gotowania: Omin

Catkowity czas: 25min , Porcja: 2

0 Kalorii ,0 g Cukréw ,0 g Ttuszczy ,0 g
Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/sorbet-cytrynowy-z-
winem

Skiadniki

e 4 cytryny

e 2 pomarancze

o 51tyzek cukru pudru

o 1 szklanka biatego wina
e 100 ml wody

Kategorie

Dzieh Matki, Urodziny, Walentynki, Zwykty
dzien, Polska, Catoroczne, Tansze, Owoce,
Chudy student , Rodzina, Wegetarian, Wizyta,
Desery, Stodycze
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