Sernik z jabtkami

Przygotowanie

Ciasto sktada sie z 3 warstw: krgzka kruchego

ciasta, warstwy jabtek i warstwy masy

serowej. Ciasto kruche: wszystkie sktadniki
ciasta usiekaj nozem, zagnie¢ reka, uformu;j
kule i pozostaw do wypoczecia na 60 minut.
Spod nattuszczonej tortownicy wytéz ciastem i

krétko podpiecz na ztoty kolor. Obrane
kwasne jabtka pokréj w plasterki i utdz na
kruchym podpieczonym spodzie. Masto z

cukrem utrzyj na gtadkg mase, dodaj twardg.
jajo, Smietane, proszek budyniowy i cukier
waniliowy. Wszystkie sktadniki ucieraj przez
20 minut na jednolitg pulchng mase. Mase
serowg uktadaj na jabtkach. Powierzchnie

sernika z jabtkami posmaruj z6ttkiem

rozmieszanym z tyzkg Smietany. Ciasto piecz
w $rednio goracym piekarniku ok. 40 minut.

Po ostudzeniu ciasto wyjmij ostroznie na
podstawe tortowa.

Porady dotyczace przepisu
Wierzch sernika mozesz polaé polewg
karamelowa.

Trudnosc¢:

Czas przygotowania: 1g 30min , Czas
gotowania: 50min
Catkowity czas: 2g 20min , Porcja: 8

239 Kalorii ,0 g Cukrow ,17 g Ttuszczy ,18
g Biatek

Autor: Redaktor

Link: https://srecepty.pl/sernik-z-jablkami

Skiadniki

ciasto: 20 dkg maki pszennej

15 dkg masta

8 dkg cukru pudru

2 jajka

4 tyzeczki rumu

1 opakowanie proszku do pieczenia
75 dkg jabtek

masa serowa: 25 dkg miekkiego twarogu
5 dkg masta

8 dkg cukru pudru

1 jajko

1 dkg proszku budyniowego

6 dkg gestej Smietany

1 opakowanie cukru waniliowego

1 z6itko

Kategorie

Specjalny dzien, Desery, Przekaska, Stodycze


https://srecepty.pl/sernik-z-jablkami
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