Sernik gotowany

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 15min , Czas
gotowania: 25min

Catkowity czas: 40min , Porcja: 4

239 Kalorii ,0 g Cukréw ,17 g Ttuszczy ,18
g Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/sernik-gotowany

Przygotowanie Sktadniki

Ser dobrze rozgnies¢ widelcem (lub zemleg),
witozy¢ do rondla, doda¢ masto, cukier, cukier
waniliowy i jajka. Wszystko dobrze wymieszac
(mozna zmiksowac¢ minimikserem).
Podgrzewac¢ na matym ogniu, mieszajac az
masa zrobi sie catkiem rzadka. Wowczas,
nadal mieszajgc, stopniowo dosypywac
budyn. Podgrzewac dalej (mieszajac), az z
masy beda sie wydobywacé "babelki"
powietrza. Woéwczas odstawic¢ z ognia. Dno
tortownicy wytozyé pokruszonymi
herbatnikami (lub biszkoptami) wyla¢ na to
mase serowa, przestudzié. Kiedy wystygnie -
wstawic¢ do lodowki, aby dobrze sie $cieto.
Zimny wyjac¢ z tortownicy.

1 kg miekkiego twardgu
e 3jajka

e 6 dkg masta

e 25 dkg cukru

e 1 cukier waniliowy

e 1 budyn $mietankowy

e troche biszkoptow

Kategorie

Boze Narodzenie, Dzienh Matki, Halloween,
Urodziny, Specjalny dzienh, Sylwester,
Walentynki, Wielkanoc, Zwykty dzien, Polska,
Catoroczne, Tansze, Produkty mleczne i jaja,
Porady dotyczace przepisu Cos ekstra, Klasyka, Pokarmy na kazdy dzien,
Mozna do masy serowej dodac przerdzne bakalie Dzieci do lat 5, Chudy student , Rodzina,

(skérka pomaranczowa smazona, drobno ) )
posiekana, rodzynki, siekane orzechy). Gotowy Smakosz, Wizyta, Desery, Ciasto, Stodycze

sernik mozna polukrowac lub polaé polewg
kakaowa (taka jak do mazurkéw).
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