
Trudność:     

Czas przygotowania: 25min , Czas
gotowania: 40min
Całkowity czas: 1g 5min , Porcja: 8

1478 Kalorii , 0 g Cukrów , 97 g Tłuszczy ,
91 g Białek

Autor: Redaktor naczelny 

Link: https://srecepty.pl/sernik-ala-
cheesecake 

Przygotowanie

Herbatniki zmixuj na drobno. Wlej stopione
masło i mixuj ponownie aż uzyskasz jednolitą
masę. Formę o średnicy 20 cm wysmaruj
masłem lub olejem i na dno wciśnij herbatniki.
Następnie wstaw do lodówki. Tymczasem ubij
250 g twarożku z cukrem waniliowym i
śmietaną. Dodaj pozostałe składniki i kilka
razy ubijaj aż do uzyskania gładkiej masy.
Potem ją nalej do formy z herbatnikami i
wygładź. Włóż do piekarnika nagrzanego na
160° i piecz przez około 40 minut aż się
zetnie i na krawędzi zrobi się „złoty krążek“.
Potem wyłącz i zostaw we formie następnych
10 minut. Ostrożnie wyciągnij i poczekaj
zanim całkowicie wystygnie.

 Porady dotyczące przepisu
Ten oto prosty deser możesz przyozdobić różnymi
owocami a do kremu możesz dodać cokolwiek
przychodzi Ci do głowy.

Składniki

100 g stopionego masła
200 g herbatników maślanych
500 g miękkiego twarógu
200 ml śmietany do ubijania
50 g cukru kryształu
skórka z dwóch cytryn
3 łyżki soku z cytryny
2 łyżki grysiku
3 żółtki
1 opakowanie cukru waniliowego

Kategorie

Urodziny, Zwykły dzień, Amerykańska,
Całoroczne, Droższe, Produkty mleczne i jaja,
Klasyka, Rodzina, Wizyta, Ciasto
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