
Trudność:     

Czas przygotowania: 30min , Czas
gotowania: 40min
Całkowity czas: 1g 10min , Porcja: 12

1707 Kalorii , 0 g Cukrów , 181 g Tłuszczy ,
20 g Białek

Autor: Redaktor 

Link: https://srecepty.pl/placek-z-borowkami 

Przygotowanie

Jajka utrzyj z cukrem na puszystą masę.
Masło rozpuść i stopniowo wlewaj do ubitych
jaj cały czas miksując. Mąki przesiej z sodą i
proszkiem do pieczenia. Następnie dodaj
mąkę i wymieszaj całość łyżką. Formę
wysmaruj masłem i wysyp bułką tartą. Wlej
ciasto. Na wierzch wyłóż opłukane i dokładnie
osączone borówki. Piecz w piekarniku
nagrzanym do 170°C przez około 40 minut.
Ostudź i posyp cukrem pudrem.

Składniki

1 1/2 szklanki mąki pszennej
3 łyżki mąki ziemniaczanej
200 g masła
3/4 szklanki cukru
3 jajka
1 łyżeczka proszku do pieczenia
1/2 łyżeczki sody bikarbona
300 g borówek
1/2 garnuszka bułki tartej

Kategorie

Placek z borówkami
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