Pieczen serowa z jajem

Przygotowanie

Kajzerke namoczy¢ w letniej wodzie. Twardg
odcisna¢ i rozdrobni¢ widelcem. Migso
wymieszaé z 2 jajami, posiekanymi cebulami,
twarogiem, roztartym czosnkiem, musztardg i
odcisnieta kajzerkg. Doprawi€ solg, pieprzem i
oregano. Mase przetozy¢ do zaroodpornego
naczynia w ksztalcie kekséwki. Do $srodka
masy wcisna¢ 3 jaja ugotowane na twardo.
Pieczen piec okoto 40 minut w temperaturze
160 stopni. Po wyjeciu pokroi¢ w plastry.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 20min , Czas
gotowania: 40min

Catkowity czas: 1g Omin, Porcja: 4

399 Kalorii ,1 g Cukrow ,29 g Ttuszczy , 30
g Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/pieczen-serowa-z-
jajem

Skiadniki

o 50 dkg mielonego miesa
e 2cebule

e 2jajka

o 1 kajzerka

e 20 dkg twarogu

e 2 tyzeczki musztardy

e Ol

e pieprz

e Qregano

e 3 zgbki czosnku

e 3 jaja ugotowane na twardo

Kategorie

Wielkanoc, Zwykly dzien, Polska, Catoroczne,
Tansze, Mieso, Produkty mleczne i jaja,
Warzywa, Klasyka, Pokarmy na kazdy dzien,
Dzieci do lat 5, Rodzina, Smuktfa dziewczyna,
Wizyta, Dania gtéwne
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