Mus kawowy z kleksem z bitej Smietany

Przygotowanie

Czekolade roztopi¢ w goracej kapieli wodnej z
mastem. Z6ttka zmiksowaé réwniez w gorace;
kapieli z przestudzong kawa, dodac¢ cukier i
czekolade, doktadnie wymieszac. Biatka ubic
na sztywna piane, delikatnie potaczy¢ z
ostudzong masg. Mus przektadac do
pucharkéw i wstawi¢ do lodéwki na min. 3
godziny. Przygotowagé bitg Smietane: mocno
schtodzong $mietane ubija¢ z cukrem, az
stanie sie puszysta. Udekorowaé nig mus
kawowy.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 25min , Czas
gotowania: Omin

Catkowity czas: 25min , Porcja: 4

399 Kalorii ,1 g Cukrow ,29 g Ttuszczy , 30
g Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/mus-kawowy-z-
kleksem-z-bitej-smietany

Skiadniki

1 szklanka mocnej aromatycznej kawy
o 2 tabliczki ciemnej czekolady

» 1/2 kostki masta

e 5jajek

e 1/3 szklanki cukru pudru

e 2 kubeczki $mietany kremdwki

e 3 tyzki cukru

Kategorie

Zwykty dzien, Polska, Catoroczne, Tansze,
Produkty mleczne i jaja, Rodzina, Wizyta,
Desery, Stodycze
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