Mazurek serowo - czekoladowy

Przygotowanie

Z podanych skfadnikéw zagnies¢ ciasto,
rozwatkowac je na grubo$¢ 1 cm, przetozy¢
do brytfanny wysmarowanej ttuszczem i
posypanej maka. Wstawic¢ do piekarnika i
podpiec na ztoty kolor. Ser zemle¢ trzykrotnie
w maszynce. Masto rozetrzeC z cukrem,
cukrem waniliowym i zéttkami, potaczy¢
ucierajgc z masg serowg i proszkiem do
pieczenia. Rodzynki wymy¢, osuszyc¢. Ubié
piane z biatek, wymieszac¢ delikatnie z masg
serowg. Cato$¢ wytozy¢ na podpieczone
ciasto. Piec okoto 40 - 50 minut w
temperaturze okoto 180 stopni. Przygotowaé
polewe: w rondlu zagotowaé cukier i
Smietane. Czekolade stopi¢ na parze, a gdy
zmieknie, wymieszac ze Smietang. Wylac¢ na
ostudzony mazurek.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 20min , Czas
gotowania: 50min

Catkowity czas: 1g 10min, Porcja: 4

0 Kalorii ,0 g Cukréw ,0 g Ttuszczy ,0 g
Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/mazurek-serowo-
czekoladowy

Skiadniki

o 30 dkg maki gtadkiej

e 10 dkg cukru pudru

o 20 dkg masta

e 1 zéitko

e Masa serowa: 50 dkg twarogu

o 9 Z0itek

e 50 dkg masta lub margaryny

» 1tyzeczka proszku do pieczenia
o 1 opakowanie cukru waniliowego
o 1 opakowanie rodzynek

e 5 biatek

e 1,5 szklanki cukru

» Polewa: 1 szklanka cukru

e 0,5 szklanki gestej Smietany

e 0,5 tabliczki czekolady

Kategorie

Boze Narodzenie, Dzien Matki, Urodziny,
Specjalny dzieh, Wielkanoc, Polska,
Catoroczne, Drozsze, Owoce, Produkty
mleczne i jaja, Cos ekstra, Do$dwiadczony
kucharz, Rodzina, Smakosz, Desery, Ciasto,
Stodycze
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