Mazurek orzechowy z miodem

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 45min , Czas
gotowania: 30min

Catkowity czas: 1g 15min, Porcja: 12

0 Kalorii ,0 g Cukrow ,0 g Ttuszczy ,0 ¢
Biatek

Autor: Redaktor

Link: https://srecepty.pl/mazurek-orzechowy-
Z-miodem

Przygotowanie Sktadniki

Orzechy rozdrobnij. Przygotuj naczynie z
wrzgcg wodg. Na kwadratowej lub
prostokatnej blasze utéz wafel. Ubij piane,
dodaj cukier, ustaw nad parg i ubijaj, az masa

o 30 dkg orzechdw wtoskich
e 40 dkg cukru pudru

zgestnieje. Zdejmij z pary i ubijaj do : Zsz:iai;iodu
ostudzenia na stole. Miodd rozpusé, ostudzong .« 1 wafel

mase wymieszaj z orzechami, miodem i . 1 laska wanili
wanilig. Wyt6z na wafel, wyréwnaj wierzch i

boki. Wstaw do Srednio gorgcego piekarnika i

piecz okoto 30 minut. Mazurek wyjmij, Kategorie

ostroznie oddziel od blachy. Odstaw na chwile
i pokro;.

Rodzina, Wizyta, Desery, Stodycze
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