
Trudność:     

Czas przygotowania: 40min , Czas
gotowania: 0min
Całkowity czas: 40min , Porcja: 10

1190 Kalorii , 0 g Cukrów , 124 g Tłuszczy ,
8 g Białek

Autor: Czerwona.Papryczka 

Link: https://srecepty.pl/masa-tortowa-
ptasie-mleczko 

Przygotowanie

Śmietanę, cukier oraz cukier waniliowy
ubijamy mikserem. Pod koniec ubijania
dodajemy żelatynę rozpuszczoną w małej
ilości wody. Gotową masę włożymy na chwilę
do lodówki. Lekko zgęszczoną wylejemy na
ciasto i włożymy jeszcze na chwilę do
lodówki. Następnie ułożymy na wierzch
owoce, ponownie wkładamy do lodówki.
Potem zalewamy galaretką.

Składniki

2 śmietany do ubijania
7 łyżek cukru pudru
2 cukry waniliowe
6-7 łyżeczek żelatyny
1 galaretka owocowa

Kategorie

Dzień Matki, Urodziny, Specjalny dzień,
Sylwester, Polska, Całoroczne, Tańsze,
Klasyka, Chudy student , Rodzina, Smakosz,
Wizyta, Desery
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