Makaron zapieczony z grzybami swiezymi

Trudnosc¢:

Czas przygotowania: 15min , Czas
gotowania: 50min
Catkowity czas: 1g 5min , Porcja: 4

523 Kalorii ,1 g Cukrow , 26 g Ttuszczy , 51
g Biatek

Autor: Redaktor

Link: https://srecepty.pl/makaron-
zapieczony-z-grzybami-swiezymi

Przygotowanie Sktadniki

Grzyby oczys$é, umyj, osacz i pokrdj w paski.
Cebule obierz, optucz, pokrdj w drobng
kostke, podsmaz na rozgrzanym ttuszczu,
wi6z grzyby i dus do miekkosci, co jaki$ czas

e 250 g makaronu
e 500 g grzybdéw (maslaki, prawdziwki,

. . L ieczarki
mieszajgc. Dodaj Smietane, dopraw do smaku P _ )
o _ _ _ e 11tyzka masta
solg i pieprzem i zagotuj. Makaron ugotuj w
e 1 cebula

duzej ilosci osolonej wody, odcedz i przelej
goracg woda. Wymieszaj go z grzybami, wtdz
do naczynia wysmarowanego ttuszczem i
obsypanego butkg tartg. Wygtadz
powierzchnie, posyp tartym serem i zapiecz.

e 1/2 szklanki Smietany
o 1/2tyzeczki soli

» 1 szczypta pieprzu

o 1/2 szklanki butki tartej
e 100 g tartego sera

Kategorie

Zwykly dzien, Wegetarianskie, Grzyby,
Rodzina, Dania gtéwne
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