Kluski ziemniaczane na stodko

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 15min , Czas
gotowania: 45min

Catkowity czas: 1g Omin , Porcja: 4

1009 Kalorii ,0 g Cukréw , 25 g Ttuszczy ,
77 g Biatek

Autor: Redaktor

Link: https://srecepty.pl/kluski-ziemniaczane-
na-slodko

Przygotowanie Sktadniki

Ziemniaki umyj, ugotuj w tupinach, przestudz,
obierz, zemlej razem z twarogiem. Do masy
ziemniaczanej dodaj pozostate sktadniki i
doktadnie wymieszaj. Butke tartg zrumien na
jasnoztoty kolor, dodaj masto (tylko stopié).
Formuj metalowg tyzkg kluski. Nastepnie wt6z
je do wrzacej osolonej wody, ugotuj, odcedz.
Podawaj gorace, polane mastem z butkg tartg
i posypane cukrem.

e 700 g ziemniakow

o 1 szklanka maki potgrubej

» 250 g miekkiego twarogu

o 3jajka

e 3 tyzki cukru pudru

e 1 szczypta soli

e 1 opakowanie cukru waniliowego
o 2tyzki masta

e 2tyzeczki bulki tartej

Porady dotyczace przepisu

Potrawe mozna uatrakcyjnié¢, dodajac do ciasta
smazong skérke pomaranczowg i rodzynki.

Kategorie

Zwykly dzien, Catoroczne, Rodzina, Dania
gtébwne, Stodycze
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