Drozdzowe ciasteczka z musem jabtkowym

Przygotowanie

Make przesiaé na stolnice, zrobi¢ wgtebienie.
Potowe mleka zagrza¢, dodaé drozdze, tyzke
cukru i zamieszac¢. Rozczyn przela¢ do maki,
wyrobié¢ i odstawi¢ w ciepte miejsce do
wyro$niecia. Do tego doda¢ masto, jajo,
reszte mleka, cukier, cukier waniliowy i

esencje. Zagniesc¢ ciasto i ponownie odstawic

do wyro$niecia. Nastepnie rozwatkowac na
placek grubosci okoto 1 cm i wykroié
ciasteczka. W gtebokiej patelni roztopic
margaryne z dodatkiem oleju, smazyc¢
ciasteczka na ztoty kolor. Po usmazeniu
osgczyc z ttuszczu na reczniku papierowym,
oprészy¢ cukrem pudrem i cynamonem. Do
szprycy natozy¢ mus jabtkowy i nadziewac
nim ciasteczka.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 25min , Czas
gotowania: 20min

Catkowity czas: 45min , Porcja: 4

283 Kalorii ,0 g Cukréw ,5 g Ttuszczy ,28 g
Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/drozdzowe-
ciasteczka-z-musem-jablkowym

Skiadniki

e 1,5 szklanki maki

e 1/2 szklanki mleka

e 200 g drozdzy

e 4 tyzki cukru

o 1jajko

e 1 opakowanie cukru waniliowego
« 1/4 kostki masta

e margaryna do smazenia

e Olej

e 1 stoik musu jabtkowego

e Cynamon

e cukier puder

« kilka kropli waniliowej esenciji

Kategorie

Dzien Matki, Halloween, Urodziny, Sylwester,
Walentynki, Zwykty dzien, Polska, Catoroczne,
Tansze, Owoce, Produkty mleczne i jaja,
Klasyka, Pokarmy na kazdy dzien, Chudy
student , Rodzina, Smakosz, Wizyta, Desery,
Stodycze
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