Babka wielkanocna

Przygotowanie

Drozdze wymieszaj z tyzeczkg cukru, cieptym
mlekiem i tyzeczkg maki. Mase odstaw do
wyro$niecia w ciepte miejsce. Zéttka utrzyj z
cukrem i cukrem waniliowym do biato$ci.
Masto stop i ostudz. Make przesiej do miski,
wlej podrosnigte drozdze. Dodaj zo6ttka utarte
z cukrem. Gotowe ciasto wyréb przez 15
minut mikserem. Dodaj stopione masto,
optukane i osuszone rodzynki oraz posiekang
skérke pomaranczowg. Doktadnie wszystko
wymieszaj. Forme (o $rednicy 23 cm)
posmaruj mastem i oprész magka. Nastepnie
napetnij forme ciastem do 1/3 wysoko$ci.
Przykryj i odstaw. Kiedy ciasto uro$nie do 3/4
wysokosci formy (do 2 godzin), wstaw je do
nagrzanego do 180°C piekarnika i piecz 30
minut, az nabierze ztocisty kolor. Ostudzong
babke wyjmij z formy i posyp cukrem pudrem.
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Trudnosé:

Czas przygotowania: 2g 30min , Czas
gotowania: 30min

Catkowity czas: 3g Omin , Porcja: 12

835 Kalorii ,0 g Cukrow ,82 g Ttuszczy ,4 ¢
Biatek

Autor: Redaktor

Link: https://srecepty.pl/babka-wielkanocna

Skiadniki

1 1/2 szklanki mgki pszennej

e 100 g cukru

e« 100 g masta

e cukier waniliowy

o 1/3 szklanka mleko

o 5 Z0itkek

e 25 gdrozdzy

e 25 grodzynek

o 25 g skorki pomaranczowej

1 tyzka cukru pudru (do posypania)

Kategorie

Specjalny dzien, Wielkanoc, Wiosna, Rodzina,
Stodycze
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