Babeczki waniliowe z wisniami

Przygotowanie

Z podanych skfadnikéw zagnies¢ ciasto.
Wstawi¢ do lodéwki na p6t godziny.
Przygotowaé krem: zmiksowa¢ z6ttka z
cukrem, ugotowac 1 szklanke mleka z cukrem
waniliowym. Ugotowane mleko doda¢ do
utartych zéttek, rozmieszac i dalej gotowac.
Do tego wlac p6t szklanki mleka
wymieszanego z 1 lyzkg maki ziemniaczanej,
gotowac do gestosci budyniu. Krem ostudzic.
Z ciasta wylepi¢ formy do babeczek (okoto 25
sztuk). Upiec na ztoty kolor, w temperaturze
200 stopni, okoto 25 - 30 minut, po upieczeniu
schtodzi¢. Masto utrze¢ na pulchng mase,
dodajac po tyzce ostudzonego budyniu. Tak
przygotowany krem naktadac na babeczki,
udekorowac wisienkami.

Trudnos¢:

Czas przygotowania: 20min , Czas
gotowania: 30min

Catkowity czas: 50min , Porcja: 2

0 Kalorii ,0 g Cukréw ,0 g Ttuszczy ,0 g
Biatek

Autor: Czerwona.Papryczka

Link: https://srecepty.pl/babeczki-waniliowe-

Z-wisniami

Skiadniki

o 25 dkg maki

o 4 76ttka

o 8 dkg cukru pudru

o 12 dkg masta

e Krem: 4 zéttka

o 1/2 kostki masta

o 1,5 szklanki mleka

1 tyzka maki ziemniaczanej
1 szklanka cukru krysztatu
1 cukier waniliowy

1 stoik widni w zalewie

Kategorie

Zwykly dzien, Polska, Catoroczne, Tansze,
Produkty mleczne i jaja, Klasyka, Pokarmy na
kazdy dzien, Rodzina, Wizyta, Desery
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